Auftragsformular far Schlachttiere maz

Dieses Formular bitte am Tag der Schlachtung beim Metzger abgeben.

Kunde

Name

l ela...

lareia

Adresse

PLZ/Ort

Telefon

E-Mail

1 Schwein

TVD Nr.

'» Schwein

Datum

Schlachtgewicht Vac-Sacke

Schlachten

Fleisch zerlegt

Hinterschinken
entweder in drei Stuck

oder Frischfleisch

Entsorgen Fleischschau Zerlegen

- B Trocknung Mazlareia Ela M frisch / grin mitnehmen

- W Platzli geschnitten M Braten

Vorderschinken

entweder in zwei Stlck

- M Trocknung Mazlareia Ela M frisch/ grin mitnehmen

oder Frischfleisch Braten

Schweinehals

entweder Coppa - B Trocknung Mazlareia Ela M frisch / grin mitnehmen
oder Braten Steak

Speckseite

entweder Rohspeck - M Trocknung Mazlareia Ela M frisch/ grin mitnehmen
oder Kochspeck

Brustspitz

gesalzen/ geraucht

Costini

genossenschaft mazlareia ela, gravas 9, 7452 cunter, www.mazlareia-ela.ch



maz
lareia

ela...

Nierstiick

entweder Braten

oder Steak - W und Platzli
oder nur Platzli

Frischfleisch zerlegt

Filet Koteletten Haxen
Voressen Geschnetzeltes Leber frisch
Schwanzli/ Ohrli/ Tsch. Kopfwurst (5 Paar pro %2 Schwein)

Hackfleisch / Wurstfleisch

entweder Wadrste > B Schweinsbratwurste B Hauswdarste

oder Hackfleisch

oder Wurstfleisch zum mitnehmen (10 kg Sacke vakuumiert)

Spezielles

Verpackung
Vakuumiert selber in Mazlareia Ela Nimmt offen mit Mazlareia Ela Personal Vakuumiert
a CHF 0.70 pro Sack a CHF 1.50 pro Sack

Ort/Datum Unterschrift

Mit der Unterschrift bestatige ich die Richtigkeit meiner Angaben.

genossenschaft mazlareia ela, gravas 9, 7452 cunter, www.mazlareia-ela.ch
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